
menu midi

restaurant italien chartres
65 avenue du Maréchal Maunoury 28000 Chartres

Hors Terra Mare
Entrée + Plat ou Plat + Dessert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32€

Du mardi au vendredi hors jours fériés

antipasti
Plancha de affeti, pettoline, ail et romarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14€

Caviar d’aubergine, mozzarella, tomates et ail noir

Poitrine de veau, mayonnaise au thon et légumes au vinaigre

Caviar d’aubergine violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14€

Mozzarella de bufflonne, tomate, câpres
Mozzarella di bufala alla caprese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€

Poulpe au barbecue, grenaille et wakame
Poulpe au barbecue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€

Tartare de bœuf charolaise, émulsion à l'ail noir et truffe d'été
Tartare de di manzo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€



piati
Riz carnaroli, st.jacques et crevettes marinèes à cru, palourdes et poulpe
Risotto et fruits de mer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23€

Cannelloni farcis ricotta de brebis, épinards et veau@
Cannelloni alla florentina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23€

Pâtes de Toscane, courgettes, fromage de brebis et truffe d'été
Pici, trombetta, pecorino e tartufo estivo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23€

lotte, beurre blanc à l'orange, petits pois et fèves
Lotte aux petits pois et fèves . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25€

Ris de veau, gambas émulsion de crustacés
Terra Mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28€

Poitrine de bœuf sauce barbecue, oignon confit et abricots fermentés
Poitrine de boeuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25€

Plat vegan
Il mio orto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23€

dolci
Mille feuilles à la crème au mascarpone et vanille de bourbon
Millefoglie al mascarpone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10€

Sorbet abricots et amandes caramélisées
Sorbet abricot maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10€

Glace au praliné et son caramel au café

Les plats sont susceptibles de changer selon les 
arrivages. Tout est fait maison.

Glace au praliné maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10€

Panna cotta au lait d'amande et crème végétale, à la pistache et fruits rouges.
Panna cotta pistacchio e frutti rossi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10€


